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YIYECEK ICECEK HIZMETLERI




ALANIN TANIMI:

o Yiyecek-igecek
hizmetleri alani
altinda yer alan
dallarin
yeterliklerini
kazandirmaya
yonelik egitim ve
ogretim verilen
alandir.




AMACIMIZ:

o Yiyecek-igecek
hizmetleri alani altinda
yer alan Asgilik Dalinda;
Ascl, Pasta ve Tath
Yapimi Dalinda; Pastaci,
Servis Dalinda; Servis
Elemani, Hosteslik

’ Dalinda; Hostes meslek

elemanlarinin
eterliklerini
azandirmaya ydnelik
egitim ve dgretim
verilen alandir.




DALLARIMIZ

» ASCILIK

«» PASTA VE TATLI
YAPIMI

+» SERVIS ELEMANI
+» HOSTESLIK




ASCILIK

o Tanimi: Mutfak arag-gereg ve
ekipmanlarini kullanarak hijyen ve :
sanitasyon kurallarina uygun yiyecek
Gretimi yapma ve servise hazir hale
getirme yeterliklerini kazandirmaya
yonelik egitim ve ogretim verilen daldir.

o Amaci: Asgilik mesleginin yeterliklerine
sahip meslek elemanlar: yetistirmek
amaglanmaktadir.
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PASTA VE TATLI YAPIMI

o Tanimi: Pastane mutfagi arag-gereg ve
ekipmanlarini kullanarak hijyen ve i
sanitasyon kurallarina uygun pastane
drdnlerini yapma siisleme ve servise hazir
hale getirme yeterliklerini kazandirmaya
yonelik egitim ve ogretim verilen daldir.

o Amaci: Pastacilik mesleginin yeterliklerine
sahip meslek elemanlari yetigtirmek Qé
amag¢lanmaktadir. 3




SERVIS ELEMANI

o Tanimi: Servise hazirlik, servis
yapma, hesabin takdimi ve tahsili
yeterliklerini kazandirmaya yadnelik
egitim ve 6gretim verilen daldir.

o Amaci: Servis elemanligi mesleginin
yeterliklerine sahip meslek
elemanlari yetistirmek
amaglanmaktadir.




HOSTESLIK

o Tanimi: Otobiis, tren ve hava yollarinda
seyahat 6ncesi, sonrasi ve seyahat i
sirasindaki yolcu/miisteri hizmetlerini ve
servis hizmetlerini yapma yeterliklerini

kazandiracak egitim ve 6gretim verilen
daldir.

o Amaci: Hosteslik mesleginin yeterliklerine
sahip meslek elemanlar: yetistirmek
amaglanmaktadir.




10. SINIF DERSLERIMIZ

TEMEL VIVECEX URETIMi

0 Besin Ogeleri

Q Besin Gruplari

0 Mutfak Uniteleri

0 Hijyen ve Sanitasyon

0 Bulasik Yikama ve Cop Toplama
0 Sebzeleri Pisirmeye Hazirlama
a Sebze Garnitiirleri

a Fond ve Temel Corbalar

0 Yumurta Pisirme

0 Kolay Hamur isleri




10. SINIF DERSLERIMIZ

0 SERVIS HAZIRLIKLARI

0 Kisisel Bakim

a ise Hazwrlik

a Salon Diizenlenmesi

a Masa Ustii Servis Takumlari
a Masa Ortiileri

0 Peceteler

a Kuver A¢cma

0 Tasuma ve Bos Toplama

0 Icecek Bankosu Hazwrliklart




10. SINIF DERSLERIMIZ

MESLEXKI INGILIZCE

0 Otel Departman ve Calisanlart

Q Mutfak Arag¢ Geregleri

0 Hijyen Kurallart

0 Yiyecek ve Yemek Kavramlart
alicecek ve icecek Servisi Kavramlari
0 Rezervasyon ve Servis Kavramlart
0 Oda Servisi ve Acik Biife Servisi




11. SINIF DERSLERIMIZ

ASCILIK

v MUTFAK UYGULAMALARI
v TURK MUTFAGI VEMEKLERI
v ACIK BUFE




11. SINIF DERSLERIMIZ

PASTA VE TATLI YAPIMI
v Temel Hamur Teknikleri
v Pasta Yapim Teknikleri

v Pastane Organizasyonu




11. SINIF DERSLERIMIZ

SERVIS
v Yiyecek Servisi
v Konuk Masasinda Servis

v Yemek Gruplarimin Servisi
v [cecek Servisi




11. SINIF DERSLERIMIZ

HOSTESLIK

v Ucus Oncesi Ve Sonrast islemler
v Hava yolu ulasvmi

v Otobiis/Tren Hostesligi

v Yolcularla iletisim

v Fuar/ Kongre Hostesligi




MEZUMVYET

v ALAN VE DALINT GOSTEREN DiPLOMA
VE IS YERI ACMA BELGESI
VERILMEKTEDIR,

o AVRUPA YETERLILIKLER CERCEVESI
KAPSAMINDA, OCREMM SURESINCE
KAZANDIKLARI TEMEL YETERLILIKLER
HAKKINDA BiLGILER ICEREN EUROPASS
SERTIAKA ) DIPLOMA

(ALINAN VE BASARILAN MODULLER,
MESLEXKT EGITIM GORDUGU VEYA STAJINI
YAPTIGI ISLETMENIN ADINI GOSTERIR
BELGE DUZENLENR.)




UNIVERSITE
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YUKSEKOGRETIM
LISANS PROGRAMI
GASTRONOMI

GASTRONOMI VE
MUTFAK SANATLART
KONAKLAMA
ISLETMECILIGE
KONAKLAMA VE
TURIZM
ISLETMECILIGE
YiYECEK ICECEK | SEVAHAT
ISLETMECILIGT
HiZMETLERI e
ISLETMECILIGL
TURIZM
ISLETMECILIGL VE
OTELCiLiK
TURIZM REHBERLIGL

TURIZM VE OTEL
ISLETMECILIGE
TURIZM VE
OTELCiLiGE
YIYECEK VE ICECEK
1ISLETMECILIGE

BESLENME VE
DIYETETIK

PUAN TURU PUAN TURU
Y6S-4

Y6S-4

Y65-6

YGS-6 |

Y65-6
Y65-6

Y65-6

DIL-1

Y65-6
Y65-6

Y65-6

Y6S-2
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YUKSEKOGRETIM ON
LISANS PROGRAMI
ASCILIK

GIDA TEKNOLOJIsI

IKRAM HIZMETLERI

YiYECEK iCECEK OTOBUS KAPTANLIGI
SAGLIK TURIZMI
ISLETMECILIGL
TURIST REHBERLIGT

HiZMETLERI

TURIZM ANIMASYONU

TURIZM VE OTEL
ISLETMECiLIGL
TURIZM VE SEYAHAT
HIZMETLERL
ET VE URUNLERL
TEKNOLOJIsI
SIVIL HAVACILIK
KABIN HIZMETLERL

PUAN TURU PUAN TURU

Y6S-4
Y6S-2

Y65-5

Y65-5

Y6S-6

Y¥6S-3

Y6S-4

Y65-6

Y65-5

Y65-6

Y¥6S-5




CAY TARIMI VE ISLETME
TEKNOLOJisi

ENDUSTRIYEL
TAVUKGULUK

ET VE URUNLERL
TEKNOLOJIsI

GIDA KALITE KONTROLU
ANALIZI

KUMES HAYVANLARI
YETisTIRICILIGL

i MEYVE VE SEBZE ISLEME
KURUM BESLENMESI e

SUT VE URUNLERL
TEKNOLOJISI

UN VE UNLU MAMULLER
TEKNOLOJIst
(DEGIRMENCILIK)
YAG ENDUSTRISI

ZEYTINCILIK VE ZEYTIN
ISLEME TEKNOLOJIsi

CAY TARIMI VE ISLETME
TEKNOLOJisi

ENDUSTRIYEL
TAVUKGULUK

ET VE URUNLERL
TEKNOLOJIist

Y65-6

Y6S-2

Y65-6

Y65-6

Y65-6

Y6S-2

Y65-2

Y6S-6

Y65-6

Y65-6

Y65-6




LISANS
_ LISANS PROGRAMI PUAN TURU PUAN TURU

GASTRONOMI VE
MUTFAK SANATLARI

YiYECEK iCECEK REKREASYON e
YONETIMI
HiZMETLERI . SEVAHAT s
ISLETMECILIGI
TURIZM REHBERLIGI
TURIZM TM-1

ISLETMECILIGL




YIYECEK ICECEK HIZMETLERI
SINIFLARIMIZ




10. Sinifimizla uygulama;

MAKARNA
SALATASI
YAPIYORUL....




# ZEHRA CHEF MUTFAKTA




ETSUYU HAZIRLAMA




N AN




ON HAZIRLIK




KAHVALTI HAZIRLIGI:




YIYECEK ICECEK
HIZMETLERL

MUTFAK DALI
















/- I\




DEGERLER EGITIMI:




BIZLER ONBIRINCI SINIF




< 11. SINIFIMIZLA ATOLYE CALISMALARI
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2017 MEZUNLARIMIZ
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2017 -2018 OGRETRIM YILI
STAJ CALISMASINDAN
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'RLERIM

[ BEKLERKEN...




ATOLYE CALISMALARIMIZ




KAHVALTI
HAZIRLIGT

SAKALLI PUACA

























KREMALI ISPANAKLI YUMURTA




Ekmekleri israf etmeyelim;
YUMURTALI EKMEK yapalm....
















